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Neujahrs Brunch

von 11.00 Uhr bis 15.00 Uhr 6ffnet unsere Buffet - Landschaft
"Hackstiicks Kulinarium” zum Brunch am Dienstag, den 1. Januar 2019

Frisch gebackene Brotchen, verschiedene Brotsorten, Croissants & Milchbrétchen

GroBe hausgemachte Marmeladenauswahl
Honig, Nutella und Quark
Cornflakes, Friichte-Miisli, frische Milch und Actimel
Kuhlendahler Honigschinken und westfdlischer Edelschinken
Gerducherte Putenbrust, Hdhnchen-Salami und Leberwurst

Kdseauswahl mit
Emmentaler, Edamer, Tilsiter, Buko, Babybel & Camembert

Spiegeleier, Ruhrei, gebratener Bacon

Duo von Rauch- und Gravedlachs vom Fischhof Baumtiller
Scheiben von der Strauchtomate mit Biiffel-Mozzarella und Basilikum
Scheiben von gediinsteter Kalbsnuss mit Tomaten-Paprika-Relish
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Samtstippchen von Pfifferlingen mit eigener Einlage & Portweinschaum

Husumer Roastbeef im Ganzen gebraten, mit Pfeffersauce
Schnitzel vom Munsterlander Landschwein in Champignonrahm
Briistchen von der Poularde im Schinkenkleid an Portwein-Schalottenjus
Filets von Edelfischen mit mediterranem Pfannengemiise & Champagnerschaum

zu allen Gerichten servieren wir:
geschmorte Ofenkartoffeln, Gratin-Kartoffeln & grobe Rosti

)
Frische Briisseler Waffeln mit heiBen Kirschen und Vanilleschaum
pro Person 28,00 Euro

L 8 8 & 4
Hotel - Restaurant
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