DAS HACKSTUCK
cowAause

bis zum 31. Dezember 2023

Geniel3en Sie unsere Leckereien
mit wenig Aufwand, e zum erwdrmen!
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Hackstlick’s Spezia

GeniefBen Sie unsere leckeren Speise

Unsere Suppen (2 Liter)

Rahmsiippchen von kleinen Pfifferlingen
mit gerosteten WeiRbrotwrfeln unf frittiertem Rucola
24,00 €

Samtsiippchen von heimischen Wild
mit geschmorten Pfifferlingen und Calvadossahne
24,00 €

Unsere Beilagen

Leckerer Apfelrotkohl mit Ganseschmalz
je 1000g 12,00 €

Omas Rahm-Rosenkohl mit kleinen Speckwiirfeln
je 1000g 12,00 €

Butterspatzle
je 1000g 12,00 €

KartoffelkloBe / 12 Stiick mit Sauce Polonaise
1200 €

Unsere Hauptgerichte fiir 2 Personen:

Hackstiick’'s Rehragout
mit feinen Wiesenchampignons in pikanter Sauce,
dazu frisches Apfelkompott mit Preiselbeer-Konfitt-und Butterspdtzle
4400 €

Hackstiick’s Braten vom Junghirsch
in leichter Wildrahmsauce, angereichert mit altem Madeira,
dazu Brisseler Rosenkohl und Kartoffelkl63e
4800 €

Sauerbraten vom Husumer Farsen-Rind
serviert in eigener Sauce, mit malzigem Bier und Zuckerriibensirup,
dazu Kartoffelkl6Be, Apfelkompott mit Preiselbeerkonfitt
48,00 €



itaten fur Zuhause!

n - einfach erwarmen und los geht'’s.

Unsere Dessert Angebote fiir 2 Personen:

GroBmutter’s Apfelstrudel
mit Puderzucker bestaubt, dazu fruchtiges Kompott und Vanillesauce
15,00 €

Kuchen im Glas
fruchtiges Birnen-Mandel-Kompott mit Ceylon-Zimt,
serviert unter einer luftigen Topfencreme auf Knusperboden
15,00 €

Unsere Weinempfehlung

Spatburgunder Rosé (Hackstiick’s Edition)
Fruchtiges Aroma von Erdbeeren und Kirschen;
feine leichte RestsliRe, elegant und stiffig

Miiller Thurgau (Hackstiick’s Edition)
Saftiges Griingelb; Aromen von Apfel und Birnen:
angenehme Fille im Abgang

Cabernet Sauvignon (Hackstiick’s Edition)
Dunkles Purpurrot; Duft von Johannisbeeren; saftige Fruchtfille,
im Eichenfass gereift

Cuvée "Zum Hackstiick”
Sekt Sonderflllung vom Weingut Affaltrach/Wiirttemberg
Ein typischer Riesling Sekt mit einer rassigen Saure, frisch und fruchtig,
sehr sUiffig

je 0,75 Liter Flasche 12,00 €

Tolle Idee als Geschenkgutschein!

Schlemmen & Schlummern
Immer wieder sonntags: Ubernachtung & Frithsttick
4-Gang Menu // 70,00 Euro pro Person

Unsere Champagner Offerten
Obstkorb & 1 Flasche Champagner bei Anreise auf dem Zimmer
Ubernachtung & Friihstiick
5-Gang Men // ab 95,00 Euro pro Person



Spezialitaten aus dem Kaufladen

Frisches Ganseschmalz mit Wildkrautern
je 250 g 5,00 €

Konfitt von Preiselbeeren mit Bourbon-Vanille
je 300 g 5,00 €

Hausgemachte Brotaufstriche (Marmeladen)
je 300 g
Ananas-Papaya, Apfel-Calvados, Apfel-Kiwi,
Apfel-Johannisbeer-Gelee,

Apfel-Orange, Aprikose-Johannisbeer,
Aprikose-Mandel-Lavendel, Bratapfel, Brombeer,
Erdbeer-Rhabarber-Vanille, Mango-Pfirsich-Vanille, Orange-Papaya,
Heidelbeer, Himbeer, Holunder-Birne, Pflaume-Vanille,
Pfirsich-Maracuja, Kirsch, Pfirsich-Stachelbeer, Rhabarber-Birne
490 €

Bio Spezialitdten
vom Schwabisch Hallischem Schwein
Bio-Blutwurst, Bio-Lyoner, Bio-Pre3sack, Bio-Bierschinken,
Bio-Leberpaté, Bio-Gutsleberwurst
je 200 g 4,30 €

Bio Senf aus Hohenlohe
Bio-Ganzkornsenf mit Koriander, Bio-Senf nach klassischer Art,
Bio-StiBer-Senf
je 200 g 450 €
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Tel. (02324) 9066-0 - Fax (02324) 9066-55
Hacksttickstr. 123 - 45527 Hattingen
www.hackstueckde - info@hackstueck.de



