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Neujahrs Brunch

von 11.00 Uhr bis 15.00 Uhr 6ffnet unsere Buffet - Landschaft
"Hackstiicks Kulinarium” zum Brunch
am Montag, den 1. Januar 2024
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Frisch gebackene Brotchen, verschiedene Brotsorten, Rosinenstuten
GroBe hausgemachte Marmeladenauswahl
Honig, Nutella und Sahnequark
Cornflakes, frische Milch, Joghurt & Obstsalat

Kuhlendahler Wurst- & Schinken-Spezialitdten
Gekochter Schinken, roher Kernschinken, Cervelatwurst, Leberrolle
Mortadella mit Pistazien, Bergische Blutwurst, Holsteiner Schinken-Mettwurst

Kaseauswahl mit jungem Gouda,
Allgduer Wildblumenkase, Preffer-Camembert, Friesisch Blue

Spiegeleier, Rihrei, gebratener Bacon
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Duo von Rauch- und Gravedlachs vom Fischhof Baumtiller
Scheiben von der Strauchtomate mit Biiffel-Mozzarella und Basilikum
Scheiben von gedinsteter Kalbsnuss mit Tomaten-Paprika-Relish
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Créme von der Kaiserschole mil Slreifen vom gerducherlen Hirsch-Schinken
Husumer Roastbeef mit Champagner-Senf Giberkrustet an Portwein-Schalottenjus
Schnilzel von Schwabisch Hallischem Schwein in Champignonrahm
Tranchierte Flugentenbrust mit Orangen-Pfeffersauce
Filels von Edelfischen an Champagnerschaum

zu allen Gerichten servieren wir:
geschmorte Ofenkartoffeln, Gratin-Kartoffeln,
Karloffelpldlzchen & medilerranes Plannengemiuse

Z(leéz ¢ w&to”uzw/ s \Sw&/y

Frische Briisseler Waffeln mit heien Kirschen und Vanilleschaum

pro Person 46,50 Euro
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ZUM HACKSTUCK

Tel. {02324) 9066-0 - Fax (02324) 9066-55
Hackstiickstr. 123 - 45527 Hattingen - www.hackstueckde - info@hackstueck.de



