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1. Mai - Brunch

von 11:00 Uhr bis 15:00 Uhr 6ffnet unsere Buffet - Landschaft
"Hackstiick’s Kulinarium” zum Brunch
am Mittwoch, den 1. Mai 2024

Rund um’s Friihstiick
Frisch gebackene Brélchen, verschiedene Brolsorlen, Rosinenslulen
GroBe hausgemachte Marmeladenauswahl
Honig, Nulella und Sahnequark
Cornflakes, frische Milch, Joghurt & Obstsalat
Kuhlendahler Wursl- & Schinken-Spezialildlen
Gekochter Schinken, roher Kernschinken, Cervelatwurst, Leberrolle
Morladella mil Pislazien, Bergische Blulwursl, Holsleiner Schinken-Mellwursl
Kdseauswahl mit
jungem Gouda, Allgduer Wildblumenkase, Plelfer-Camemberl, Friesisch Blue
Spiegeleier, Rithrei, gebratener Bacon
Zweierlei Lachs von Baumdllers Fischhol, mil Dill-Gurken-Relish
und Honigsenfsauce
Hausgeraucherles Forellenfilel mil Tomalen-Paprika-Relish
Fin anderes "Vitello Tonnato”
gepokelle Ochsenbrusl an einer leichlen Meerrellichcreme

Frische Salate vom Markt
mil verschiedenen Dressings aul Crasheis

Warme Speisen
Schaumsuppe von frischem Spargel mil Honigschinken
und steirischem Kirbiskerndl
Husumer Farsen Roaslbeel unler der Kraulerkrusle mil PlelTersauce
Cordon Bleu von der Putenbrust
mil Holsleiner Kalenschinken und Deichkdse geltilll

Schweinefiletmedaillons im Speckkleid an Portwein-Schalottenjus

Gebralene Filels von Edelfischen mil Rieslingkrdaulersauce

zu allen Gerichten servieren wir:
Gralin-KarlolTeln, Rosli, medilerrane Karlolfeln & bunles Plannengemse

Und natiirlich etwas Siifles
Hackslick's Quarkballchen mil Erdbeer-Rhabarberkompoll & Vanilleeis

pro Person 46,50 Euro
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