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Spargelbrunch

von 11:00 Uhr bis 15:00 Uhr 6ffnet unsere Buffet - Landschaft
" Hackstiick’s Kulinarium " zum Brunch
am Montag, den 20. Mai 2024

Rund um’s Friihstiick
Frisch gebackene Brotchen, verschiedene Brotsorten, Rosinenstuten
GroBRe hausgemachle Marmeladenauswahl
Honig, Nutella und Sahnequark
Cornllakes, {rische Milch, Joghurl & Obslsalal
Kuhlendahler Wurst- & Schinken-Spezialitdten
Gekochler Schinken, roher Kernschinken, Cervelalwursl, Leberrolle
Mortadella mit Pistazien, Bergische Blutwurst,
Holsleiner Schinken-Mellwurst
Kdseauswahl mit jungem Gouda, Allgauer Wildblumenkase,
Plelfer-Camemberl, Friesisch Blue
Spiegeleier, Rithrei, gebratener Bacon

Kalte Speisen
Hausgebeizler Limellen-Ingwerlachs mil Basilikum-Pinienpeslo
Husumer Roastbeef englisch gebraten mit Kitrbiskern-Relish
Vilello Tonnalo”
gedlinstetes Kalbfleisch an einer leichten Thunfisch-Kaperncreme
Bllfel-Mozzarella mil Scheiben von der Slrauchlomale
und gestoRenem Pfeffer
Frische Salale vom Markl
mit verschiedenen Dressings auf Crasheis

Warme Speisen
Schaumsuppe von frischem Spargel mil Honigschinken
und steirischem Kuirbiskerndl
Frischer Slangenspargel mil Sauce Hollandaise, dazu....
Geschmorter Braten vom Maibock in eigener Sauce
Medaillons von Pulenbrusl mil kleinen Wiesenchampignons in Kraulersahne
Knusper-Schnitzel vom Schwdbisch Hallischem Schwein
Gebralene Filels von Edelfischen und Champagnersauce

zu allen Gerichten servieren wir:
Rasti, Butterkartoffeln, hausgemachte Bandnudeln & grof3es Salatbiffet

Und natiirlich etwas Siifles
Gefullle Toplenknddel mil Erdbeer-Rhabarberkompoll & Vanilleeis

pro Person 46,50 Euro
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