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Sizilianischer Abend
Freitag 27 September 2024 ab 18.00 Uhr!

Empfangscocktail
Erdbeer-Secco mit frischer Minze und Erdbeeren

Vorspeisen
Rauch- & Gravedlachs von Baumdillers Fischhof mit verschiedenen Dips
llalienischer Landschinken mil Schiffchen von der Honigmelone
Vitello Tonato™ gediinstetes Kalbfleisch an einer leichten Thunfischcreme
Gratiniertes Bruschetta mit feinen Tomaten, Basilikum und Limonendl
Biiffelmozzarella mit fruchtigem Feigensenf auf mariniertem Blattspinat
Antipasti von Oliven, Tomaten, Paprika, Champignons und Peperoni
Gambas in Currysahne mit frischer Ananas und Frihlingszwiebeln
Fismeer-Shrimps mit Sesam und Chili, fruchtig-scharf abgeschmeckt
Auberginenrtlichen mit Rucola & Mozzarella gefiillt

Suppen
Orangen-Ingwerstippchen
mit gespiefiten Gambas und gekrautertem Creme-Fraiché
Fruchliges Pfirsich-Tomalenstippchen
mit frittiertem Rucola und bunten Gnocchi

Hauptspeisen
Piccata Milanese von der Putenbrust im Parmesanmantel
Gambas mit TrifTel-Madeirajus
Schweinefilet im Schinkenmantel an Chianti-lus
Filet von der Mittelmeer-Dorade
mit Basilikum-Pesto & mediterranem Pfannengemiise
Stufato di Manzo (geschmortes Rindfleisch)
mit feinen Karotten und Staudensellerie

zu allen Gerichten servieren wir:
Hausgemachte Nudeln, geschmorte Ofenkartoffeln,
Résti und mediterraner Blattspinat

Grofes Salatbiffet der Saison aut gestoenem Eis
zum Abschluss etwas Siisses

Waldbeeren-Vacherin mit Orangenschaum
Obstsalat mit Marsala mariniert
loghurt-Schmand-Torte
Der "Klassiker” Tiramisu mit Loffelbiskuit und Amaretto
Creme-Bralée mit braunem Rohrzucker
verschiedene Eissorten mit Ceralien und Saucen-Variationen

pro Person 49,00 Euro
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