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Fischbuffet 2025 am Karfreitag, den 18. April 2025 // 18 Uhr

Zusre WM%
Cuvée "Zum Hackstick”

Sekt Sonderfiillung vom Weingut Affaltrach/Wiirttemberg
dazu dreierlei von Hackstlicks hausgemachten Sushi Spezialitdten
aus norwegischem Fjordlachs, Gelbflossen-Thunfisch und eine Vegi Variante aus Gurke und Avocado

%/_5« belsert
Gegrillte Jacobsmuschel auf Apfel-Rote-Betesalat
Gerducherter Heilbutt mit Tomaten-Paprika-Relish
Gebeizter Spicy Lachs auf Salicorne (Spargel des Meeres)
Thunfischfilet in buntem Sesam mit Aprikosenhonigglace
Baumillers Rauchlachs mit Honigsenfsauce
Gambas mit Ananas & Friihlauch in Currysahne
Gratinierter Ziegen-Camembert auf Feigenkompott
Vitello Tonnato, gediinstetes Kalbfleisch an Thunfischcreme

QS(A%Q/Q@VU
Rahmsuppe vom Hummer mit gebratenem Gamba und frittierter Rauke
Original Franzdsische Bouillabaisse und feinstem Safran mit viel drin

Ji/m 27 Sert
Gegrillte Original Black Tiger Gambas
Filet vom Seesaibling unter der griinen Kartoffelkruste
Piccata vom Kéhler in der Parmesanhiille
Der Klassiker, Lachsfilet unter der Knoblauch-Krauterkruste
Mediterrane Doradenfilets mit gekrdutertem Olivenél
Skrei (Winterkabeljau)

Jerniise & QScuéwée
Junger Baby Blattspinat, Broccoligemiise, ofenfrisches Pfannengemise,frische Salate vom Markt mit verschiedenen Dressings

A .
hausgemachte Linguinis, mediterrane Kartéffelchen, Basmatireis, bunte Gnocchi

C_S\Aa’/md%v %Mé/)&é@

Basilikum-Pesto, Champagnersahne, Tomaten-Krautersauce, Hohenloher Senfrahmsauce, Sauce Aioli

Umom, ¢

Tiramisu mit Biskuit, Mascarpone & Kakao
Mousse au chocolate mit bunten Beeren
Creme-briilée mit braunem Rohrzucker
Bunte Fissorten mit Fruchtsaucen, Mandeln und Krokant

pro Person 59,90 Furo
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